Desget

Pannacotta 140

Serveres med friske baer og bringebaer coulis

Served with fresh berries and raspberry coulis
Melk|Milk

Is Flensburg | Ice cream Flensburg 145
Med varme kirsebeer, eggeliker og is

With warm cherries, egg liqueur and ice cream
Egg Melk|Milk Mandler|Almonds

Creme Malakoff 155
Hjemmelaget karamellpudding med vaniljeis og cognac krem

Homemade créme caramel with vanilla ice cream and cognac cream
Egg Melk|Milk Ngtter|Nuts
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Hver onsdag kan du bestille din favorittbiff i valgfri starrelse
og velge mellom ulike typer poteter, saus og forsyne deg av
var friske salatbuffé

Every wednesday you can order your favourite steak of any
size and choose from different types of potatoes, sauce and
help yourself from our fresh salad buffée

(%M aza/ & Coleving

Hotellet har egen selskapsavdeling i 2. etasje hvor det er
plass til 200 personer. Her er ogsa egen salong og egen
brygge. Vi kan ogsa stille med egen bar for ditt selskap
dersom det skulle veere gnskelig.

Vi er selvsagt behjelpelige med a arrangere lokalet slik

du matte gnske. Vart kjskken har lang erfaring med a
komponere menyer tilpasset forskjellige anledninger.
Sesongens ravarer blir flittig brukt, og kjgkkensjefen

har mange gode retter og by pa til nettopp din sammenkomst.

Maritim Fjordhotel has cozy event rooms for any occasion.
Our staff has extensive experience with events and the hotel
is popular for weddings, confirmations, christenings and other
important gatherings.

We have good experiences with obtaining entertainment for

events, so if it should be desirable simply contact us, we will
do our utmost to provide the right entertainment for your event.

Booking: 38 32 58 00
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Kremet fiskesuppe | Creamed fish soup 145/195

Med fersk fisk, skalldyr og grennsaker Julienne

With fresh fish, shellfish and Julienne vegetables
Fisk|Fish Skalldyr|Shellfish Blatdyr|Molluscs Melk|Milk

Kylling salat| Chicken salad 175
Stekt kyllingfilét med honning, netter, lgk og paprika

Servert med frisk salat og en lett sennepssaus

Fried filet of chicken with honey, nuts, onion and paprika.

Served with fresh salad and mustard sauce
Sennep|Mustard Ngtter|Nuts

Fish & chips 185

Med Pommes Bistro og remulade

With Pommes Bistro and remoulade
Fisk|Fish Egg Hvete|Wheat Soya|Soy

Hamburger 220
Hjemmelaget hamburger med Brioche brad, ost, bacon,

salat og BBQ saus. Serveres med Pommes Bistro
Homemade hamburger with Brioche bread with cheese,
bacon, salad and BBQ sauce. Served with Pommes Bistro
Hvete|Wheat Melk|Milk

orréller

aiders

Wanamei reker | Wanamei shrimps 140
Pa focaccia, med spinatkrem og salat

Served at focaccia with spinach cream and salad
Skalldyr|Shellfish Hvete|Wheat

Kamskjell | Scallop 155
Med rokelaksmousse. Servert med blomkalpure,

salat, og créme fraiche i tacoskjell

With smoked salmon mousse. Served with cauliflower

puree, salad and creme fraiche in taco shells
Fisk|Fish Blgtdyr|[Molluscs Melk|Milk

Carpaccio av hjort| Carpaccio of deer 160
Med ruccola, parmesan og rugbrgd

With ruccola, parmesan and rye bread
Rug|Rye Melk|Milk

Spar etter barnemeny
Ask for the childrens menu
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Pannestekt fjellgrret | Mountain trout

Med asparges saus, gulrotpuré, agurksalat

og syrlig créme fraiche salat

Panfried, served with asparagus sauce, carrot puree,

cucumber salad and creme fraiche salad
Fisk|Fish Melk|Milk Hvete|Wheat

Ovnsbakt breiflabb | Monkfish

Med kamskiell, gulrotpure, friske grennsaker og skalldyrsaus
Oven baked, served with scallop, carrot puree, fresh vegetables

and scallop sauce
Fisk|Fish Blgtdyr|Molluscs Skalldyr|Shellfish Melk|Milk

Hjortemedaljong| Deer medallion

Med honning glasserte rotgrennsaker, skogsopp
stuing og epleskive med ripsgelé

Served with honey glaced root vegetables,

mushroom stew and apple slice with currant jelly
Melk|Milk

Svinefilét| Filet of pork

Baconstekt svinefilet med krokettpotet, cashewngtt
saus, og dagens gragnnsaker

Bacon fried filét of pork with croquette potato, cashewnut

sauce and todays vegetables
Natter|Nuts Egg

T-bone steak 350g
Med maiskolbe, urtesmar, stekt lgk og champignon

With corncob, herb butter, fried onion and champignon
Melk|Milk

Pepperstek | Pepper steak 200g

Indrefilet av okse servert med kremet grennpepper saus,
stekt lgk og champignon, og dagens friske grannsaker
Tenderloin of ox served with creamed green pepper sauce,

fried onion and champignon, and todays vegetables
Melk|Milk

Potetvalg | Potato choices

Hasselback potet med parmesan Hasselback potato with parmesan Melk|Milk
Pommes Bistro, Saltbakte Amadine med urter Saltbaked Amadine with herbs

Hjemmelaget focaccia med aioli til alle retter

Homemade focaccia with aioli for all dishes
Hvete|Wheat Egg

295

315

325

285

330

335

Fygye

Medium

Margherita 130
Tomatsaus & ost

Tomato sauce & cheese
Melk|Milk Hvete|Wheat

Bryggekanten 160
Tomatsaus, ost og dagens skalldyrfangst

Tomato sauce, cheese and today’s catch of shellfish
Melk|Milk Fisk|Fish Blatdyr|Molluscs Hvete|Wheat Skalldyr|Shellfish

Napoli 140

Tomatsaus, ost, skinke, champignon og paprika

Tomato sauce, cheese, ham, mushroom and pepper
Melk|Milk Hvete|Wheat

Milano 150
Tomatsaus, ost, pepperoni, lak og paprika

Tomato sauce, cheese, pepperoni, onion and pepper
Melk|Milk Hvete|Wheat

Texas 160
Tomatsaus, ost, marinert biff, Igk, chili, paprika og champignon
Tomato sauce, cheese, marinated beef, onion, chilli,

peppers and mushroom
Melk|Milk Soya|Soy Hvete|Wheat

Allin 170
Tomatsaus, ost, skinke, pepperoni, marinert biff,

lgk, chilli, champignon og paprika

Tomato sauce, cheese, ham, pepperoni, marinated

beef, onion, chili, mushroom and pepper
Melk|Milk Soya|Soy Hvete|Wheat

Hvitlgksdressing

Garlic dressing
Melk|Milk

Glutenfri medium bunn | velg garnityr | pris lik stor
Glutenfree medium | choose garnish | same price as large

Stor
Large
220

250

230

240

250

270

25



